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G e t r än k e k a r t e

Apèritifs 

Offene Weine 

Flaschen Weine

Champagner/Sekt

Bier

Softdrinks

Heiße Getränke

Digestiv

Longdrink/Cocktail

Aperitif Empfehlung

Hugo

Aperol Spritz

Déjà-vu

Holunder Gin

Granatapfel-Orangen Spritz



  € 
Aperol Spritz  7,50 
Prosecco auf Eiswürfel, Aperol, Soda, Orangenscheibe 
 

„Lillet-Wild Berry“  7,50 
Fruchtlikör mit Schweppes Wild Berry 
 

„Hugo“  7,50 
Prosecco, Holunderblütensirup, Limettensaft, Soda, Minze 
 

„Red Hugo“  7,50 
Holunderblütensirup, Campari, Prosecco, Limette, Minze 
 

„Red Hugo alkoholfrei“  7,00 
Holunderblütensirup, San Bitter, alkoholfreier Sekt,  
Limette, Minze 
 

Déja-Vú  8,00 
Déja-Vú Likör, Prosecco,  
Schweppes Wild Berry, Beerenmix 
 

Holunder Gin  7,00 
Holunderblütensirup, Gin, Soda, Minze, Limette 
 

„Martini“ dry, bianco, rosso 5 cl 5,00 
 

„Campari“1 Soda, Orange 4 cl 5,50 
 

„Sherry“ „Tio Pepe“, „Sandemann“ 5 cl 5,00 
Fino, medium, Golden Cream 
 

„Pernod“ 5 cl 5,50 
Anisspezialität aus Frankreich 
 

Sekt Hausmarke “ARAMIS“ 0,1 l 5,50 
Sekt alkoholfrei 0,1 l 5,50 
Schnaufer, Schloss Lichtenstein 
 

Sekt Orange  0,1 l 5,00 
 

Prosecco extra dry 0,1 l 5,80 
Teviso Soligo 
 

Kir „Royal“ 0,1 l 5,50 
Sekt Hausmarke, Cassis 
 

1 Die Erklärung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. Alle 
Weine, sowie Sekt und Prosecco, enthalten Sulfite. 
 



  € 

Weinmanufaktur Untertürkheim  

Riesling 0,2 l 6,50 
Untertükheimer Mönchberg,QbA 1,0 l 30,00 
 

Wein- & Sektgut Hirschmüller, Lauffen am Neckar 

Riesling 0,2 l 8,00 
 0,75 l 30,00 
 

Chardonnay 0,2 l 8,00 
 0,75 l 30,00 
 

Weinkeller Flein-Talheim 

Riesling, Fleiner Eselsberg,QbA 0,2 l 6,00 
 1,0 l 28,00 
 

Lembergerland Kellerei Rosswag eG 

Weißburgunder, QbA 0,2 l 7,50 
 1,0 l 28,00 
 

Oberkirchner Winzer eG, Kaiserstuhl 

Grauer Burgunder, QbA 0,2 l 6,00 
 1,0 l 28,00 
 
  



  € 

Domaine Octavie, Loire-Frankreich 

Sauvignon Blanc, Touraine 0,2 l 8,00 
 0,75 l 30,00 

Villabella 

Pinot Grigio, Garda DOC 0,2 l 8,00 
 0,75 l 30,00 
 
Weinschorle weiß, rosé oder rot 0,2 l 5,50 
Süß oder sauer 

 

Wein- & Sektgut Hirschmüller, Lauffen am Neckar 

Chardonnay Auslese 5 cl 6,00 
Edelsüß 0,375 l 40,00 
 

Weingut Juwel, Rheinhessen 

Oh my Grape 0,2 l 7,00 
Vegan, alkoholfrei 0,75 l 29,00 
  



  € 

Weingut Amalienhof 

Lemberger Wild R, QbA 0,2 l 8,00 
 0,75 l 33,00 
 

Wein- & Sektgut Hirschmüller, Lauffen am Nechar 

Lemberger 0,2 l 8,00 
 0,75 l 30,00 
 

Cabernet Cuvée 0,2 l 8,50 
 0,75 l 38,00 
 

Weinkeller Hohenneuffen-Teck 

Schwarzriesling, Täleswein 0,2 l 5,00 
 1,0 l 24,00 
 

Weingärtner Brackenheim 

Trollinger mit Lemberger 0,2 l 5,00 
Haberschlachter 1,0 l 24,00 
 

Weingut Markus Schneider, Ellerstadt 

„Ursprung“ Cabernet Sauvignon, 0,2 l  7,90 
Merlot, Portugieser 0,75 l 30,00 
  



  € 

Pay d´OC, IGP Fortant de France 

Cabernet Sauvignon 0,2 l 7,00 
 0,75 l 25,00 
 

Ramon Bilbao 

Tinto DOCA, Rioja Crianza 0,2 l 7,50 
 0,75 l 28,00 
 

Chianti da Vinci, DOCG 

Sangiovese, Cannaiolo 0,2 l 7,50 
 0,75 l 28,00 
  



  € 

Wein- & Sektgut Hirschmüller, Lauffen am Neckar 

Spätburgunder, Schwarzriesling, QbA  0,2 l
 8,00 
Vielzahl an Aromen, herzhafte Würze, feinherb 0,75 l 30,00 
 

Staatsweingut Meersburg 

Spätburgunder Weißherbst, QbA 0,2 l 8,00 
elegantes Fruchtspiel, feinherb 0,75 l 32,00 

 

Oberkirchner Winzer eG, Kaiserstuhl 

Spätburgunder Weißherbst, QbA 0,2 l 8,00 
feine Erdbeer- und Himbeernoten, trocken 0,75 l 30,00 

 

Weingut Tina Pfaffmann, Frankweiler 

„Pink“ St. Laurent  0,2 l 8,00 
blumig, fruchtig, trocken 0,75 l 32,00 
  



  € 

Wein- & Sektgut Hirschmüller, Lauffen am Neckar 

Riesling  30,00 
fruchtig-würzige Aromen nach Aprikose, saftiger Abgang, trocken 
 

Grauburgunder  38,00 
intensive fruchtige und leicht würzige Aromen, vollmundig, trocken 
 

Weingut Ellwanger, Weinstadt-Großheppach 

Riesling, QbA  32,00 
angenehmes Fruchtspiel, belebender Duft nach frischen Äpfeln, 
trocken 
 

Weingut Klenert, Kraichtal-Münzesheim 

Grauburgunder, BIO  32,00 
feine Nuancen von Nüssen, dezente Säure 

 

Weingut Dr. Heger, Ihringen 

Weißburgunder “Oktav“, Kabinett  39,00 
reife und frische Frucht, trocken 

 

Weingut Tina Pfaffmann, Frankweiler 

Blanc de Noir, Exclusiv  36,00 
kräftige Würzaromen, herzhafte Frische, trocken 

 

Weingut Juwel, Alsheim 

Weißburgunder  30,00 
feinfruchtig, cremig und elegant, trocken 
Vegan 
 

Weingut Spiess, Bechtheim 

Weißburgunder „Der Weiße“, QbA  30,00 
feines Aromaspiel, filigran, eleganter Schmelz, trocken 

 
 



  € 

Weingut Schloss Gobelsburg, Langenlouis 

Grüner Veltliner „Steinsetz“  48,00 
saftig, elegant, feinwürzig, trocken 

 

Fresco di Masi, Verona 

Bianco IGT, BIO  38,00 
Bukett nach Äpfeln, Pfirsiche, schöne frische, trocken 

 

Domaine Gérarde Fion 

Sauvignon Blanc „Pouilly Fumé“  40,00 
Bukett nach Stachelbeere, am Gaumen mineralisch, trocken 
 

Familie Perrin 

Luberon-Roussanne, Grenache Blanc,  28,00 
Ugni Blanc, Bourboulenc 
fruchtige Aromen aus Melone und Pfirsich, fruchtiger Abgang, trocken 

 

Roman Bilbao, Rueda 

Verdejo, El Vaije de Ramón  28,00 
Aromen von tropischen Früchten, elegant, kräftige Säure, trocken 

 

Marques de Riscal 

Sauvignon Blanc, BIO  30,00 
fruchtiger Duft und Geschmack, saftig, trocken 

  



  € 

Wein- & Sektgut Hirschmüller, Lauffen am Neckar 

Dreizehn  38,00 
Spätburgunder, Lemberger, Pinot Meunier 
würzige Aromen, feinwürzig, vollmundig, trocken 
 

Lembergerland Kellerei Rosswag eG 

Lemberger „401“, QbA  34,00 
würzige Aromatik, reife Tanninstruktur, trocken 
 

Weingut Hirsch, Leingarten 

Lemberger, Leingartener LL  28,00 
ausbalanciert, würziger Geschmack, trocken 

 

Weingut Markus Schneider 

„Black Print“ Cabernet Sauvignon, Merlot, 39,00 
St. Laurent, Cabernet Dorsa 
dunkle Frucht, beerig, trocken 

 

Folonari, Venetien 

Merlot, Trevenezie IGT  24,00 
fruchtige Noten von Brombeere und Himbeere, trocken 
 

Vigneti del Salento Zolla, Apulien 

Primitivo Di Manduria DOP  34,00 
intensives Bukett, saftige und kräftige Frucht, trocken 
 

Barone Montalto, Sizilien 

Nero D‘Avola, Passivento Terre Siciliane IGT 30,00 
reife Früchte, fülliger Körper, trocken 

 
  



 

  € 

Chateau Malbec, Bordeaux 

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 
Malbec, Merlot  35,00 
Aromen von reifen Brombeeren, leichte Holzwürze, trocken 

 

Weingut Schloss Gobelsburg, Kemptal 

St. Laurent “Reserve”  68,00 
fleischige Aromen, dunkle Beerenfrucht, trocken 

 

Weingut Zonnebloem, Stellenbosch 

Shiraz  30,00 
Bukett von dunkler Beere, würziger Abgang, trocken 

 

Salentein, Mendoza 

Malbec, Barrel Selection  39,00 
gehaltvoll mit kräftiger Struktur, trocken 

  



  € 

Wein- & Sektgut Hirschmüller, Lauffen am Neckar 

Spätburgunder, Schwarzriesling   30,00 
Aromen nach Johannisbeeren und Himberren, zarte Frucht, trocken 
 

Weingärtner Cleebronn & Güglingen eG 

St. M Lemberger Weißherbst  25,00 
vielschichtiges Bukett, vitale Fruchtsäure, trocken 

 

Weingut Schloss Gobelsburg, Kamptal 

„Cistercien“ Zweigelt, St. Laurent, Pinot Noir 35,00 
feinfruchtiger Charakter, trocken 

 

Weingut Juli-Pitt-Perrin 

Miraval Rosé „Cotes de Provence“ AOC, BIO 35,00 
elegant, Frisch und ausbalanciert, trocken 

 
  



  € 

ARAMIS Hausmarke „trocken“ 0,75 l 32,00 
Riesling, Flaschengärung 
Schnaufer, Schloss Lichtenstein 
 

Sekt „alkoholfrei” 0,75 l 32,00 
Schnaufer, Schloss Lichtenstein 
 

Kessler “Jägergrün” 0,75 l 42,00 
Riesling Brut 
 

Kessler “Hochgewächs” 0,75 l 42,00 
Chardonnay Brut 
 

Prosecco Spumante extra dry 0,75 l 34,00 
Treviso Soligo 
 

Moët et Chandon -Brut Imperial- 0,75 l 110,00 
 

Veuve Cliquot 0,75 l 90,00 
  



  € 
Pils-Krone 0,3 l 3,80 
 

Gold -Krone Export 0,3 l 3,80 
 0,5 l 5,10 
 

Radler mit Gold Krone 0,3 l 3,20 
 0,5 l 4,50 
 

Hefeweizen hell 0,3 l 3,80 
 0,5 l 5,10 
 

Sportweizen  0,3 l 3,80 
-alkoholfrei- 0,5 l 5,10 
 

Pils Krone 0,33 l 4,00 
Freibier 0,33 l 4,10 
-alkoholfrei- 
 

Helles 0,5 l 5,10 
 

Naturradler 0,33 l 4,00 
-alkoholfrei- 0,33 l 4,00 
 

Hefeweizen hell 0,5 l 5,10 
Kristallweizen 0,5 l 5,10 
Hefeweizen dunkel 0,5 l 5,10 
Sport Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l 5,10 
  



 € € 
 0,2 l 0,5 l  
Coca Cola 2, 11 2,90 5,00 
Coca Cola light 1,2,6,11 2,90 5,00 
Cola Zero 1,2,6,11 2,90 5,00 
Fanta 2 2,90 5,00 
Spezi 1,2,3,9 2,90 5,00 
Zitronenlimonade 11 2,70 4,80 
Apfelsaft-Schorle 2,70 4,80 
Apfelsaft 2,80 4,90 
Orangensaft-Schorle 2,70 4,80 
Orangensaft 2,80 4,90 
Saft-Schorle 3,30 6,00 
Saft verschiedenen  3,50 6,00 
Geschmacksrichtungen 
Traubensaft, Mulitivitaminsaft, Sauerkirschnektar, Ananassaft, 
Maracujanektar, Johannisbeernektar, Mangonektar, Cranberrynektar, 
Rhabarbernektar, Bananennektar, naturtrüber Apfelsaft, Grapefruitsaft 
 

Schweppes 0,2l 3,80 
Bitter Lemon10, Tonic Water10, Ginger B10, Ginger Ale10,, Wild berry10 

 

Thomas Henry Tonic Water10 0,2 l 3,80 
 

Teinacher Genusslimonaden  0,33 l 3,80 
Maracuja-Orange, Johannisbeer-Holunder,  
Zitrone, Rhabarber-Mirabelle, Orange-Mandarine, Genuss-
Apfelschorle 
 

Mineralwasser 

Aus dem Hause Mineralbrunnen Teinach 
Gourmet medium/still/classic 0,25 l 3,40 
 0,5 l 4,00 
 0,75 l 6,70 
 

Hirschquelle Natürliches Heilwasser 0,75 l 6,70 
  



 

  

  € 
Tasse Kaffee Crème  3,20 
Portion Kaffee Crème  5,80 
Milchkaffee Enthält: g  3,70 
Latte Macchiato Enthält: g  4,00 
Espresso  2,90 
Doppelter Espresso  4,80 
Espresso Macchiato Enthält: g  3,20 
Cappuccino Enthält: g  3,70 
Chociatto Enthält: g  3,80 
Heiße Schokolade Enthält: g  3,50 
Portion heiße Schokolade Enthält: g   5,00 
Glas Tee   3,40 
Eine Auswahl finden Sie in unserer Teekarte  

Portion Tee  5,50 
Glas Tee mit Rum  5,80 
 
Alle Kaffeespezialitäten bereiten wir auf Wunsch  
auch mit entkoffeinierten Bohnen oder mit Milchalternativen zu 

 
  



  € 
Alter Williams 2 cl 10,00 
-im Maulbeerfass gereift- 

Alte Zwetschge 2 cl 4,50 
-im Holzfassfass gereift- 

Williams No.1 2 cl 5,00 
Cöxle-Cox Orange 2 cl 4,50 
Haselnuss 2 cl 4,50 
Marille 2 cl 5,00 
 

Obstler 2 cl 3,50 
Williams Christ Birne 2 cl 3,50 
Himbeergeist 2 cl 3,20 
 

Nonino Grappa Chardonnay 2 cl 4,50 
Nonino Grappa Merlot 2 cl 4,00 
 

Asbach Uralt 2 cl 3,50 
Cognac Hennessy V.S. 2 cl 4,50 
Cognac Remy Martin V.S.O.P. 2 cl 5,00 
Armagnac CLÈS des DUCS 2 cl 6,00 
 

Brombeer, Heidelbeer 2 cl 4,00 
Erdbeer-Rhabarber 
Bratapfel, Walnuss 
Honig-Kräuter 
 

  € 
Bailey´s 2 cl 3,50 
Amaretto di Saronno 2 cl 2,50 



Johnnie Walker Red Label 4 cl 7,00 
Johnnie Walker Gold Label 4 cl 16,00 
Johnnie Walker Blue Label 4 cl 30,00 
Dimple 15 years old 4 cl 12 00 
 

Glenfiddich  
12 years old  4 cl 8,50 
15 years old  4 cl 10,50 
Lagavulin 16 years old 4 cl 16,00 
Glenmorangie 18 years old 4 cl 17,00 
 

Jack Daniels, Tennessee 4 cl 6,00  
Bulleit Bourbon  4 cl 6,00 
 

Monkey 47 2 cl 7,00 
Bombay Sapphire 2 cl  3,50 
Hendrick´s 2 cl 5,50 
Tanqueray  2 cl 4,00 
Tanqueray No Ten 2 cl 5,50 
Tanqueray Rangpur 2 cl 9,50 
Gordon´s Dry Gin 2 cl 3,50 
See Gin 2 cl 5,00 
  



  € 
Malteserkreuz Aquavit 2 cl 3,40 
Aalbborg Jubiläumsaquvit 2 cl 3,40 
Linie Aquavit 2 cl 3,40 
 
Jägermeister 2 cl 3,00 
Fernet Branca 2 cl 3,00 
Ramazzotti 2 cl 3,00 
Underberg 2 cl 3,00 
 

 

Jack Daniels Cola  8,00 
Gin Tonic  8,00 
Havanna Cola  8,00 
Wodka Red Bull  8,00 
 

Mojito  9,00 
Havanna Club Gold, Minze, Limette, weißer Rohrzucker 
 

Caipirinha  9,00 
Pitu, Limette, weißer Rohrzucker 
 

Cuba Libre  8,00 
Havanna Club Gold, Limette, Cola 

 

Virgin Mojito  7,00 
Tonic Water, Soda, Limette, Minze, weißer Rohrzucker 
 

Ipanema  7,00 
Ginger Ale, Soda, Limette, weißer Rohrzucker 
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